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Een bord vol liefde... 

AMUSE
Kort gemarineerd Vlaams rood met geconfijte peer,
knolseldercrème en een vleugje witte chocolade

VOORGERECHT
Ravioli van Noordzeekrab in fluweelzachte bisquejus, 
geserveerd met geblancheerde andijvie en een vleugje Espelette

HOOFDGERECHT
Skrei met Oostendse grijze garnalenjus, vergezeld van 
op de BBQ gegrilde bloemkool en een puree van broccoli

OF

Kalfskroon in romige morillesjus, geserveerd
met geroosterde schorseneer en een puree van rode kool

OF

Fantasie van krokante tempura van groene groenten
met fluweelzachte crème van butternut en geconfijte rode ui

DESSERT
Een hart van chocolade fantasieën met tonen van bosvruchten
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€59,00
Excl. dranken

Reserveren?
www.octaveantwerp.be of  ter plaatse


